Messe verzeichnet
Besucherrekord

Friihjahrsmessen Bei den acht Schauen rund um das Thema :
Nachhaltigkeit wurden 85 000 Géste gezahlt. Von Caroline Leibfritz

am Sonntag die diesjahrigen Friih-
jahrsmessen auf dem Stuttgarter
Messegelinde zu Ende gegangen. Trotz des
schiinen Wetters waren die Messehallen
auch am Wochenende sehr gut besucht. So
gut, dass sich die Veranstalter iiber einen
neuen Besucherrekord freuen konnten.
»Insgesamt haben wir in diesem Jahr
85 000 Besucher geziihlt*, sagt der Presse-
sprecher der Messe Stuttgart,

B ei strahlendem Sonnenschein sind

sepublikum, das ein grofles Interesse an
der Herkunft und Herstellungsweise von
Lebensmitteln zeige.

Diesen Wissensdurst konnten junge wie
dltere Besucher beispielsweise bei einer
der Kochshows am Baden-Wiirttemberg-
Stand ,Schmeck den Siiden” stillen. Im
Rahmen der Slow-Food-Messe bereiteten
Koche dort Spezialititen aus der Region zu,
informierten {iber die Herkunft und Hal-

tung von Nutztieren und ga-

Andreas Wallbillich. ,Im letz- »Wirsindmitden  pen Tipps zur Zubereitung

ten und vorletzten Jahr waren Besucherzahlen von regionalen Speisen.

es etwa 80 000, wir sind also e H Am Sonntag zeigte Hans-
sehr zufrieden mit der Ent- defd.lesgahrlgen Dieter Mayer, Leiter der Pro-
wicklung.“ : Friihjahrsmessen duktentwicklung der Bauerli-

Dieses Ergebnis, so Roland sehr zufrieden.” chen Erzeugergemeinschaft

Bleinroth, Geschiftsfithrer

Andreas Wallbillich, Schwiibisch Hall, wie ein ,Dry

der Messe Stuttgart, zeige, pressesprecher der Messe — aged” vom Schwibisch-Halli-

dass Stuttgart nicht nur ein
Hightech-Standort sei, son-

dern auch ,Hauptstadt fiir Nachhaltigkeit”,
Denn schliefflich standen die acht Friih-
jahrsmessen mit insgesamt 1365 Ausstel-
lern in diesem Jahr unter dem Motto Nach-
haltigkeit. Vier Tage lang konnten sich die
Besucher auf der Messe Auto motor und
sport i-Mobility, der Fair Handeln, der Gar-
ten Qutdoor Ambiente, der Kreativ, auf dem
Markt des guten Geschmacks - die Slow-
Food-Messe und der Yoga Expo umschau-
en. Drei Tage lang hatten auch die Minera-
lien, Fossilien, Schmuck sowie die Messe
Haus, Holz, Energie ihre Pforten gedffnet.

Besonders freuten sich die Veranstalter
iiber das offenbar grofie Interesse an der
Messe Kreativ, dem Nachfolger der Schau
Kreativ- und Bastelwelt, die bisher nur bei
den Herbstmessen gezeigt wurde. Diese, so
Guido von Vacano, Bereichsleiter Lifestyle
und Freizeit der Messe Stuttgart, sei beim
Publikum gut angekommen und ,sehr er-
folgreich gestartet®.

Auch die Slow-Food-Messe, die bereits
zum achten Mal auf dem Messegelinde
stattfand, entpuppte sich laut Pressespre-
cher Andreas Wallbillich erneut als Besu-

chermagnet. Sowohl die Marktstdnde als

auch das Rahmenprogramm mit Probier-
miglichkeiten, Kochwerkstatt und Fo-
rumsbiihne seien ,erfreulich gut besucht”
gewesen. Aufgefallen sei in diesem Jahr
auflerdem das vergleichsweise junge Mes-

schen Schwein, also an der

Luft getrocknetes Schweine-
fleisch, zubereitet wird. Das Fleisch, so Ma-
yer, sei deshalb so gut zum Trocknen geeig-
net, weil es weniger Wasser enthalte als an-
deres Schweinefleisch. ,Das hiingt mit der
Fiitterung zusammen und damit, dass die
Schwibisch-Hillischen Schweine Auslauf
und Bewegung haben®, so Mayer.

Auch der frithere Sternekoch Lothar
Eiermann lobte die Beschaffenheit dieses
Fleisches. ,Der Fettrand gibt dem Fleisch
eine Marmorierung”, so Eiermann, ,und
die macht das Fleisch richtig schon saftig*,

VERBRAUCHERSCHAUEN

Friihlingsmessen Verbraucher konnten im
Rahmen der Friihjahrsmessen insgesamt acht
Ausstellungen besuchen, sechs Schauen haben
bereits am Donnerstag begonnen: Garten, Out-
door Ambiente, Slow Food - Markt des guten
Geschmacks, Fair Handeln, i-Mobility, Kreativ
sowie die Mitmachmesse Yoga Expo. Einen Tag
spater, am Freitag, 1. April, eréffneten die
Schauen Mineralien, Fossilien, Schmuck sowie
Haus, Holz, Energie.

Neuheiten Die Ausstellung Kreativ hat in die-
sem Jahr zum ersten Mal stattgefunden, vorher
gehorten sieben Schauen zu den Frithjahrsmes-
sen. Zum ersten Mal wurde auch ein Frauenlauf
veranstaltet, an dem am Samstag knapp 700
Léuferinnen teilgenommen haben. 5tZ
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Hans-Dieter Mayer zeigt, wie ein,, Dry aged“vom Schwein zubereitet wird. Foto: Martin Stollberg



