Den Geschmack von Hohenlohe erleben und geniefden

Vom Schwabisch-Hallischen Schwein bis hin zum Schaumwein: Die Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall (BESH) bietet Tagesreisen fiir Gruppen

in der Region an. Im Vordergrund stehen dabei die Arbeit der bauerlichen Mitgliedsbetriebe sowie deren Produkte.

oskana — Wer denkt da nicht

an Pizza und Pasta? Oder an
herzhafte Flammkuchen beim Ge-
danken an das Elsass? Gerade die
fiir eine Region typischen Ge-
richte und Getrznke bleiben Besu-
chern besonders in Erinnerung.
Doch wie ist das hier im ,,Lindle*
— speziell in der Region Hohen-
lohe?

REGIONALITAT  Zwischen
Kocher, Jagst und Tauber finden
sich urspriingliche Kulturland-
schaften, die noch heute stark von
der Landwirtschaft geprégt sind.
Die Landkreise Schwibisch Hall
und Hohenlohe sowie der hohen-
lohische Teil des ,Lieblichen Tau-
bertals bilden die sogenannte
»GenieRerregion  Hohenlohe“,
Hier treffen eine Vielzahl an
Sterne-Restaurants auf eine gut-
biirgerliche Kiiche, Weinanbauge-
biete und

die hchste Dichte an Bio-Bauern-
hifen. Kaum irgendwo wird Regio-
nalitdt in Sachen Lebensmittel so
gelebt wie hier. Diese Tatsache ist
7u einem groRen Teil der Ver-
dienst von Rudolf Biihler, der sich
seit den 80er Jahren fiir die Erhal-
tung bedrohter Landrassen ein-
setzt und die Region in vielfacher
Weise bis heute prigt. Weit iiber
die ,Grenzen* der ,Genieferre-
gion“ wurde dadurch ein Tier be-
kannt, welches dieses Bestreben
charakterisiert wie kein anderes:
das Schwibisch-Hillische Land-
schwein. In Vergessenheit geraten
und beinahe ausgestorben ist es
nun eine Symbolfigur fiir die ge-
samte Region. Und nicht nur das:
Das Schwiibisch-Hillische Schwei-
nefleisch (g.g.A.) gehort inzwi-
schen zu den Produkten, die eine
von der EU geschiitzte geografi-
sche Herkunftsbezeichnung tra-
gen. Aus der einstigen Ziichterver-
einigung zum Erhalt der
»Mohrenkopfle*  wurde
eine Vermarktungsorgani-

sation — die heutige

Biuerliche Erzeuger-

gemeinschaft. Mittler-
weile hat die BESH 1500
Mitglieder in der Region,
welche nach strengen
Kriterien Fleisch, aber
auch Produkte,
wie Ge-
treide,
Obst

und Gemiise, Wein, Sifte oder
Kiise anbauen und herstellen und
iiber die BESH vermarkten. Die
BESH kann durch den Zusammen-
schluss vieler Bauern den einzel-
nen so andere Perspektiven bie-
ten, als in der konventionellen
Landwirtschaft sonst iiblich.

Um diesen Produkten und vor al-
lem den Erzeugern dahinter ein
Gesicht zu geben, nimmt sich die
Biuerliche Erzeugergemeinschaft
nun einem neuen Projekt an. Pro-
jektleiter und Tourismusexperte
Hardy Mann erstellt unter dem Ti-
tel ,Den Geschmack der Region
Hohenlohe erleben und genie-
RBen* individuelle Gruppenreisen
in der Region. ,Die Ziele und das
Bestreben der Biuerlichen Erzeu-
gergemeinschaft — eine nachhal-
tige Art der Landwirtschaft zu be-
treiben, die zur Region passt —
werden im direkten Kontakt mit
den Erzeugern greifbar und erleb-
bar*, erklirt Hardy Mann.

BESUCHERPROGRAMM Der
Besuch bei einem Ziichter Schwi-
bisch-Hallischer Schweine kann
dabei genauso auf dem Pro-
gramm stehen, wie eine Holunder-
sektprobe oder ein Ausflug in die
Welt heimischer und exotischer
Gewiirze, mit dem Besuch der ei-
genen Gewiirzmanufaktur in Wol-
pertshausen. Hohenloher Kriu-
ter- und Bauerngirten konnen be-
sichtigt werden, oder aber die
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Stippvisite: Die Schwabisch-Hallischen Eichelmastschweine leben vom Friihjahr bis in den Herbst im

Freien. Sie werden lediglich mit Getreide- und Eichelschrot zugefiittert.

Dorfkiserei in Geifertshofen. Na-
tiirlich kommt dabei vor allem
der Genuss, wie der Titel schon
verrit, nicht zu kurz.

Das Programm kann durch kultu-
relle Punkte, wie Stadtfiihrungen
oder dem Besuch im Automobil-
museum in Langenburg erginzt

werden. ,Alles ganz nach
Wunsch®, erklirt Hardy Mann.
,Eine Mannerverein hat andere In-

teressen, wie ein Landfrauenver-
ein, oder aber ein die Teilnehmer
eines Betriebsausflugs.” Auch Vor-
trige fiir Fachbesucher konnen or-
ganisiert werden. Hardy Mann:
,Die Mitglieder der BESH erzeu-
gen hochwertige, auch teurere
Produkte. Besucher konnen auf

unseren Gruppenreisen sehen,
welche Arbeit und welcher Auf-
wand dahinter steckt.”

WERTSCHOPFUNG  Hardy
Mann stammt urspriinglich aus
dem Remstal. Vor 25 Jahren kam
er nach Hohenlohe. ,Mich begeis-
tert noch immer die enorme Viel-
filtigkeit auf kleinstem Raum. Des-
halb ist es mir ein Anliegen, mich
fiir die Region mit ihren Produk-
ten und die Erzeuger dahinter zu
engagieren.” Es gehe ihm darum
Menschen zu sensibilisieren, er-
klirt der Experte weiter. ,,Wenn es
uns gelingt, Besuchern begreifbar
7u machen, dass die Produkte
und die Region zusammengeho-
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ren und dass das auf biologische
und nachhaltige Weise geschehen
kann, dient das der ganzen Re-
gion. Es geht darum die Wert-
schopfungskette aufzuzeigen, zu
biindeln und zu transportieren.*
Diese individuell geplanten Tages-
programme sind im Grunde ge-
nommen nichts Neues bei der
BESH. ,,Heute kommen die Anfra-
gen aber auch von auflerhalb der
Region. Deshalb nun die Idee, das
ganze etwas grofer anzugehen.”
Auch auf der Touristikmesse CMT
in Stuttgart hat Hardy Mann das
Programm vorgestellt und ist auf
groen Zuspruch gestoflen —
erste Buchungen erfolgten be-
reits.



