Schwibisch-Hillisches
HINTERGRUNDBEITRAG Qualititsschweinefleisch g.g.A.

DIE EU SCHUTZT
UNSER KULINARISCHES ERBE

Was sich hinter den Abkiirzungen g.U., g.g.A. sowie g.t.S. verbirgt und
warum sich Verbraucher auf die Siegel verlassen konnen

~Der Supermarkt von heute ist ein Schaufenster von Spezialititen aus aller Welt.

Immer gefragter sind heimische Produkte, die mehr und mehr Platz im Warensortiment
einnehmen. Das Angebot wird immer grofBer und damit uniibersichtlicher. Verbraucher
haben die Qual der Wahl: Wie erkenne ich eigentlich, ob es sich bei dem Lebensmittel um
das Original handelt, ob die Botschaft den Tatsachen entspricht? Eine Einordnung anliss-
lich des Weltverbrauchertags am 15. Mérz.

Zertifizierungen sind ein wichtiger Qualititsindikator, doch der Dschungel an Giitesiegeln
wird immer uniibersichtlicher. Was steckt hinter den EU-Herkunftszeichen ,geschiitzte
geografische Angabe g.g.A.” und ,geschiitzte Ursprungsbezeichnung g.U.” sowie dem
EU-Qualititszeichen ,geschiitzte traditionelle Spezialitit g.t.S.“?

Ob Kiirbiskernol aus Osterreich, Champagner aus Frankreich oder Feta aus Griechenland:
Viele traditionelle Produkte aus Europa sind unmittelbar mit einer ganz bestimmten Region,
einer Rezeptur und genau festgelegten Zutaten verkniipft. Ihre verbiirgte Herkunft und ihre
hohe Qualitit machen sie einzigartig — und zwar weltweit. Dass solche regionaltypischen
Produkte etwas ganz Besonderes sind, als Originale bewahrt und vor Nachahmung
geschiitzt werden miissen, hat die EU bereits im Jahr 1992 erkannt und die beiden
Herkunftsschutzzeichen ,g.g.A.”“ und ,g.U.* eingefiihrt.

Produkte, die das ,g.g.A.“-Zeichen tragen, miissen in der genannten Region und getreu tra-
ditioneller Verfahren hergestellt und verarbeitet werden. Die Rohstoffe miissen nicht unbe-

dingt aus der Region stammen. Bei einer Reihe von Spezialititen wie bei Schwéibisch-Hélli-
schem Qualititsschweinefleisch g.g.A., das 1998 das EU-Siegel erhalten hat,

ist dies dennoch der Fall.

Spezialititen, die das ,,g.U.“-Schutzzeichen tragen, miissen ausnahmslos in einer Region
erzeugt, verarbeitet und hergestellt werden. Auch alle Roh- und Inhaltsstoffe miissen aus
der genannten Region stammen. Dies ist beispielsweise bei Frankischem Griinkern g.U.
oder Allgduer Emmentaler g.U. der Fall.

Das Giitezeichen ,,g.t.S.“ bezieht sich nicht auf einen geografischen Ursprung, sondern hebt
die traditionelle Zusammensetzung des Produkts oder ein traditionelles Herstellungs- und/
oder Verarbeitungsverfahren hervor. Der Produktionsprozess ist an kein Gebiet gebunden,
entscheidend ist allein, dass dem traditionellen Rezept oder Herstellungsverfahren gefolgt

ENJOY
TSFRD!

BAUERLICHE ***_ Kampagne finanziert

" ERZEUGERGEMEINSCHAFT mit Fordermitteln
SCHWABISCH HALL * der Européischen Union




Schwibisch-Hillisches
Qualitdatsschweinefleisch g.g.A.

wird. Zu dieser Kategorie gehoren beispielsweise Heumilch g.t.S., die in Deutschland, Osterreich
und anderen Lindern geschiitzt ist.

Die regionalen Spezialititen sind das Spiegelbild einer lebendigen kulinarischen Kultur.

Dieses Erbe gilt es nicht nur aus kulturellen, sondern auch aus wirtschaftlichen Griinden zu erhalten,
zu nutzen und weiter zu entwickeln. Das unverwechselbare Geschmackserlebnis auf hochstem
Qualitdtsniveau garantieren strenge Priifverfahren und regelmifBige Kontrollen. Sobald eine Spezialitét
g.g.A.- bzw. g.U.-zertifiziert ist, steht sie unter regelméBiger Beobachtung und Kontrolle, um den hohen
Qualititsanspriichen der Europdischen Union weiterhin gerecht zu werden.

Bei der Erzeugung von Schwébisch-Héllischem Qualitdtsschweinefleisch g.g.A., welches bereits intern
streng kontrolliert wird, iberwacht das dafiir akkreditierte Institut Lacon im Auftrag direkt bei den Her-
stellern und Produzenten die genaue Einhaltung der Spezifikationen. Lacon wiederum wird vom
Regierungsprasidium Stuttgart tiberwacht - die Kontrolle der Kontrolle. Die Priifungen finden
mindestens einmal im Jahr statt, die Kontrollart ist vergleichbar mit der Oko-Kontrolle.

Fiir Verbraucher sind die EU-Herkunftszeichen klare Signale: Hier kann unbesorgt zugreifen, wer

echten Genuss mit Heimatverbundenheit und aus eindeutiger Herkunft schitzt. Zudem steht der
Spezialitiatenschutz fiir Handwerkskunst und Tradition, fiir Lebensmittel mit Geschmack und Geschichte.
Die ist bei den Schwibisch-Hallischen bemerkenswert: Die Landrasse ist in den Jahren 1820/21
begriindet worden und damit die dlteste Deutschlands. Auf die lange Tradition berufen sich die
Hohenloher Bauern, die mit ihren Schweinen Schwibisch-Hillisches Qualitdtsschweinefleisch g.g.A.
erzeugen.

Im englischsprachigen Raum tibrigens wird g.g.A. mit ,protected geographical indication (PGI)*
bezeichnet, g.U. mit ,protected designation of origin (PD0O)" und g.T.S. mit ,traditional speciality <
guaranteed (TSG)“. Aber das ist im Grunde nicht wichtig. Die Siegel - blau-gelb fiir g.g.A.,
rot-gelb fiir g.U. sowie gelb-blau fiir g.t.S. - sind europaweit ein Signal fiir Lebensmittel von
besonderer Qualitit. s

Alle EU-weit geschiitzten Spezialititen sowie Antriage auf EU-Siegel finden Verbraucher in der
Datenbank: http://ec.europa.eu/agriculture/quality/door/list.html

Die Europi

— ZUR INFORMATION
Die Informationskampagne ,Schwibisch-Hillisches Qualitdtsschweinefleisch g.g.A. direkt vom
Bauern - EU-garantierter Genuss“ wird von der Europdischen Union geférdert. Der Inhalt dieser
Pressemitteilung gibt allein die Meinung des Autors wieder, der allein fiir den Inhalt verantwortlich
ist. Die Européische Kommission haftet nicht fiir die etwaige Verwendung der darin enthaltenen
Informationen.
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